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Bakgrund

Ett foretaget med ekologisk inriktning vill 6ka sin biogasproduktion genom att ta in andra vegetabiliska
substrat. Nu har biogasanlaggningen kontaktats av ett féretag med restaurang som undrar om anlaggningen
kan ta emot utsorterat vegetabiliskt avfall?

Beskrivning av problemet

Foretaget vill 6ka sin biogasproduktion och har kapacitet att ta emot mer substrat. Substratet behdver vara

vegetabiliskt, eftersom biogasanlaggningen saknar en hygieniseringsanlaggning. Foéretaget har blivit kontak-
tad av en narliggande restaurant som undrar om foretaget kan ta emot det vegetabiliska avfallet fran deras
verksamhet.

Foretaget undrar om det &r ndgot problem med tanke pa reglerna enligt KRAV, Animaliska biproduktsférord-
ningen, Arlas branschkrav, Naturvardsverkets allménna rad eller tillstdndet enligt miljobalken.

Forslag pa l6sning eller rekommendation

Enligt foretagets tillstand (enligt miljobalken) far de ta emot mindre mangder vegetabiliskt avfall (upp till
500 ton/ar). Det ar inte heller ndgot problem for enligt KRAVs regler, eftersom materialet ar vegetabiliskt.
Daremot finns det skrivningar inom Animaliska Biproduktsforodningen (ABP) som gdller, trots att det ar
vegetabiliskt avfall. Vegetabiliska restprodukter fran en restaurang raknas som matavfall eftersom det finns
risk fér kontaminering av det utsorterade materialet inne i kdket (racker med att samma skarbrada anvants).
Sa lagstiftningen gor ingen skillnad pd matavfall av olika ursprung. Sa for att ta emot vegetabiliskt matavfall
frdn en restaurang krdvs att materialet hygieniseras
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